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1915 & 2015

EVSZAZADOS TRADICIO

A Fabbri Amarena sokkal tobb, mint a kiilonleges, édes iz szinonimaja.

Rachele Fabbri, az alapit6 felesége alkotta meg 1915-ben a ,,Marena con frutto” receptjét, és ma
az Amarena Fabbri egyedilallé eredménye annak a generacidkon at alkalmazott eljarasnak, mely a
kezdetektdl Rachele eredeti receptjét koveti.

Ezért valhatott az Amarena Fabbri a Made in Italy min6ség szimbdélumava vilagszerte.
Ma és az elmult 100 év soran ez az egyedilallé olasz kilonlegesség izét és mindségét adja minden
kezmUves alkotasnak.
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ALAPPOROK TEJES FAGYLALTOKHOZ

MELEG ELJARASHOZ
Nevemax, az igazi . magas” fagylalthoz

* NEVEPANN 50 C
* NEUTRO 10C

HIDEG ELJARASHOZ
o NEVEPANN 50 F

ALAPPOROK GYUMOLCSFAGYLALTOKHOZ &

e NEVEFRUTTA 50
e NEUTRALFIVE FRUIT
* MORBIFRUTTA

FELkEsz Porok
Liofilizalt gyimdlesot tartalmazd készitmények,
konnyd, friss gyimélcsfagylaltokhoz.

¢ CITROM (Limone L) - 1 kg

* NARANCS (Arancio L) - 1 kg

JOGHURTOS FAGYLALTOK ES KREMEK iZESITESEHEZ

* YOG 30 (lagy joghurt iz) - 1 kg
 FABBRIYQG lintenziv joghurt iz) - 1 kg

Gran CioccoLaTto
Krémes csokoladéfagylalt készitéséhez.
Kiszerelés: 2,5 kg

New York CHEESECAKE

Cheesecake (sajttorta) fagylaltok és desszertek
készitéséhez.

Kiszerelés: 1 kg
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" Felhasznalasi és adagolasi javaslat tejes alapokhoz

v

Selymes fagylaltokhoz kifejlesztett alapkeverékeink hasznalata garantdlja a kivald,
krémes allagu fagylaltot, mely struktdrajat a tégelyben, a tarolds soran is hosszu ideig
megorzi. Hideg, meleg eljarassal elkészithetd, valamint univerzalis alapkeverékeink
széles valasztékaval minden elképzeléshez kinalunk megoldast.

HIDEG ES MELEG ELJARASSAL
EGYARANT ELKESZITHETO ALAPOK

e NEVEPANN 100 CF

e NEVEPANN 100 SPCF
e NEVEPANN 50 CF

e BELPANNA 50 CF

e BELPANNA 100 CF
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A Fabbri gyiimolcsfagylaltokhoz ajanlott alapkeverékeivel friss, konnyd, kivald allagu
fagylaltok készithet6k. Felhasznalasi és adagolasi javaslat gyimdlcsalapokhoz.

Az adagolés termékenként eltérd, mindig a cimkén talalhatd gyartéi

javaslat az iranyado. Adagolés: gr/alap egy liter tejhez.

FELKESZ ALAPANYAGOK, iZESITOK €

A Fabbri kindlatdban szamos magas mindségl, azonnali hasznalatra kész, tokéletesen
oldddd por alapu félkész termék szerepel, melyekkel kivald gyimolcsos, joghurtos
valamint kilonleges alapu fagylaltok és cukraszati specialitasok készithetdk.

Base RicotTa
Ricotta készpor
Kiszerelés: 1 kg

Pasta AL LiMoNE
Citrom paszta krémek, fagylaltok, cukraszati
termékek izesitéséhez.
e PAMAATIS - 1 kg
e MASCARPONE 40 - 1 kg
Mascarpone iz( fagylaltok, desszertek
készitéséhez ajanlott liofilizalt izesitéporok.

ELcsikozok LAGYFAGYLALTHOZ
 RAINBOW BLUE (Vanilia) - 1,5 kg
 RAINBOW CIOCCOLATO (Csokoladé) - 1,5 kg
 RAINBOW FRAGOLA (Eper] - 1,5 kg

FABBRI 1905 9



PASZTAK

KLASSZIKUS ES KULONLEGES PASZTAK @ >

A valogatott alapanyagok és a legmodernebb gyartastechnoldgia garantaljak a
Fabbri klasszikus pasztak mindségét és egyedi izét.

A széles valasztékban elérheté Fabbri klasszikus pasztak fagylaltok és cukraszati
készitmények, desszertek izesitésére egyarant alkalmasak.

e MANDULA - 1,35kg
e AMARETTO - 1,3 kg

o AZZURROKREM - 1,35kg

e BABA - 4,7 kg

o CSOKIS KEKSZ - 1,5 kg

o KENYER - 1 kg

o KENYER - 3,6 kg
 CAPPUCCINO - 1,4 kg

o KARAMELL - 1,5 kg
 CSOKOLADE - 4,1 kg

o KAVE - 1,45 kg

o LINZER - 1,5 kg

* GIANDUIA - 4,3 kg

o MEZESKALACS - 1,5 kg

e KOKUSZ-MANDULA - 3,8 kg
e MALAGA - 1,5 kg

GYUMOLCSPASZTAK

e MENTA - 15 kg
e FOLDIMOGYORO - 3,8 kg

o PISZTACIA - 1,5 kg

e TIRAMISU - 1,25kg

o VANILIA - 1,5 kg

* VANILIA SUPER - 1,5 kg

* VANILIA FRANCIA - 1,5 kg

¢ DIO - 4 kg

o FEHER CSOKOLADE - 4,1 kg
 ANGOL PUNCS - 1,45 kg

o TOJASLIKOR - 1,25 kg

* VANILIA BOURBON - 1,5 kg
e PISZTACIA 100% - 3,6 kg

o KUGLOF - 1,4 kg

o PISZTACIA KREMES - 4,1 kg
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Yl e napbifd

* AMARENA - 1,5 kg

 SARGABARACK - 1,5 kg

« BANAN - 1,5 kg

e SZEDER - 1,5 kg

» AFONYA - 1,5 kg

o KOKUSZ - 1,35 kg
 ZOLDALMA - 1,5kg
 KIWI - 1,5 kg

e MANDARIN - 1 kg

A Fabbri gyimolcspasztak a friss gyimolcsok természetes izével kivaldan
alkalmasak gyimolcsfagylaltok, desszertek és egyéb cukraszati termékek
készitéséhez. A valogatott alapanyagok, a modern gyartastechnologia egylttesen
jelentenek garanciat a kivalé mindségre.

* MANGO - 1,5 kg

* SARGADINNYE - 1,5 kg

* NARANCS - 1,5 kg

e MARACUJA - 15 kg

« OSZIBARACK - 1,5 kg

* ANANASZ - 1,5 kg

e MALNA - 1,5 kg

e EPER - 1,5kg

e ERDEI GYUMOLCS - 1,5 kg

Az adagolas termékenként eltérd, mindig a cimkén talalhato gyartoi javaslat az iranyado.
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VARIEGATO

VARIEGATO £ &

A Fabbri széles valasztékban kinal kivald mindségl, klasszikus és gylimolcsos
variegatokat. Fagylaltok rétegezéséhez és desszertek, cukraszati készitmények
diszitéséhez, izesitésehez.

o AMARENA - 4,5 kg o TEJKARAMELLA - 4,5 kg

o AMARENA LIGHT - 4,2 kg o FOLDIMOGYORO - 4,2 kg
 NARANCS - 4,5 kg o KARAMELLIZALT FUGE - 4,5 kg
o MARACUJA - 4,5kg o STRACCIATELLA - 3.8 kg

* OSZIBARACK - 4,5 kg  ETCSOKOLADE - 3,9 kg

e MANGO - 4,5 kg o FEHER NUTTY MUZLI - 3,6 kg

* KORTE - 4,5 kg o SOS VAJKARAMELL - 45 kg

o MALNA - 4,5 kg o MEZES MANDULA - 3,8 kg

e EPER - 4,3 kg o STRACCIATELLA FEHER - 3,8 kg
o ERDEI GYUMOLCS - 4,3 kg o NUTTY - 4,2 kg

o ANANASZ - 4,5 kg o NUTTY NERO - 1 kg

o CSOKIS KEKSZ - 4,3 kg

CROCKOLOSO VARIEGATO-CSALAD:

Klasszikus, krémes variegatok roppands gabonaval, kekszdarabokkal.

« CSOKIS KEKSZ CROCK - 3,9 kg « MEZESKALACS CROCK - 3,9 kg
« FEHERCSOKOLADE CROCK - 4,2 kg « MANDULAS-FENYOMAGOS CROCK - 4 kg

» KAVE CROCK -

3,8 kg * PISZTACIA CROCK - 3,8 kg

* GIANDUIA CROCK - 3,8 kg
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SIMPLE KESZTERMEKEK @®

A Simplé termékek minden sziikséges Gsszetevot tartalmaznak, igy azonnal

felhasznalhatok. Tejjel vagy vizzel elkeverve akar lagyfagylaltgépben is gyorsan,
kényelmesen elkészithetok.

SIMPLE” KESZPASZTAK SIMPLE” KESZPOROK
o KORTE - 1,5 kg * VERNARANCS - 1,25 kg
e EPER - 1,5 kg o LIME - 1,25 kg
 SARGADINNYE - 1,5 kg o LIMONCELLO - 1,25 kg
o VATTACUKOR VILAGOSKEK - 1,5 kg  GRAPEFRUIT - 1,25 kg
* VATTACUKOR PINK - 1,5 kg * ETCSOKOLADE - 1,5 kg

Az adagolas termékenként eltéro, mindig a cimkeén talalhato gyartoi javaslat az iranyado.



AMARENA FABBRI

= AMARENAFABBRI £

Brnrews. GRes
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A szaz éve valtozatlan receptura alapjan készilé Amarena Fabbri vilagszerte a
mindség és a tradicio jelképe. Egyedilallo izvilagaval ma mar nélkilozhetetlen a
modern és a tradicionalis cukraszatban egyarant.

o AMARENA MAGNUM 20/22 - 3,2 kg * AMARENA 18/20 - 12,5 kg
* AMARENA 18/20 - 3,2 kg

ONTETEK, TOPPINGOK &

Intenziv izG, csillogd szinG onteteinkkel vendégei kedve szerint diszitheti, izesitheti
desszertjeit, siteményeit, fagylaltjait. A felhasznaldsi lehetéségekben csak a
fantazia szab hatart.

(GOURMET SAUCES:
o ZOLDALMA « ETCSOKOLADE e FEHERCSOKOLADE e CITROM
e JUHARSZIRUP *« MEGGY » CSOKOLADE o AFONYA
e MANGO e AMARETTO o TEJKARAMELLA o MENTA
o MARACUJA o NARANCS e EPER o OSZIBARACK
o KOKUSZ o KAKAO e ERDEI GYUMOLCS e TOJASLIKOR
e PISZTACIA GOLD o KAVE ° KIWI
* BODZA o KARAMELL o MALNA
KROCCANT:

Hidegre dermedd ontetek.

* CSOKOLADE - 780 gr
* FEHERCSOKOLADE - 780 gr

FRISSENTARTO:
o CHIARAFRUTTA - 900 gr
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CUKRASZATI ALAPANYAGOK
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e MOUSSECREAM+5

» CUKRASZAT .

MOUSSECREAM+5 £

A Moussecream +5 segitségével egyszerlen, gyorsan készithetiink magas minéségu
krémeket, desszerteket.

Kiszerelés: 1 kg

BEVONOZSELEK (NAPPAGE) £

Intenziv iz0, csillogd szind bevonodzselék, semifreddok, desszertek, modern tortak
készitéséhez.

Kiszerelés: 4,5 kg

e COTTON CANDY « SARGABARACK * PISZTACIA * KARAMELL
(Vattacukor) * MEGGY * EPER e CSOKOLADE
e CITROM * MARACUJA * SEMLEGES

TOPGELEE: §

Azonnal felhaszndlhato, attetszé bevonodzselé.

Kiszerelés: 1,4 kg

PASTOVOCREM £

v

Pasztérozott tojassargaja krém cukorral. Krémek, tészték, fagylaltok, desszertek
készitéséhez.

Kiszerelés: 1,4 kg

SELEN

Krémpor desszertek, semifreddok, modern tortak készitéséhez.

Kiszerelés: 1,25 kg

Az adagolas termékenként eltérd, mindig a cimkén talalhato gyartdi javaslat az iranyado.



